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Rocnik: III.
Suroviny

Vzdélavaci oblast: Odborné vzdélavani, Technicka a technologicka
priprava

Vzdélavaci obor: Cukrar - Suroviny

Tematicky okruh: Chemikalie pouzivané v cukrarské vyrobé

Téma: Pridatné latky

Metodicky list/anotace:

Prezentace je urcena pro ucebni obor cukrar a slouzi k vykladu uciva
na tema pridatne latky




PRIDATNE LATKY (ADITIVA)

pridavaji se do vétsiny potravin, predevsim do potravin primyslové
vyrabénych

dlvodem jejich pouziti je napr. zlepseni senzorickych a fyzikalnich
vlastnosti potravin, prodlouzeni trvanlivosti potravin, technologické
dlvody

pouziti pridatnych latek musi vyrobce uvést na obalu vyrobku

na obalech vyrobk( se uvadi nadzev latky nebo mezindrodni kéd E (E a

trojmistné Ci ctyrmistné cCislo)



Tridéni pridatnych latek dle ucelu pouziti

Priklady kategorii pridatnych latek a latek patricich do dané kategorie

KATEGORIE LATKA

barviva kurkumin, kosSenila, chlorofyl, karoten

sladidla sorbitol, aspartam, sacharin

konzervanty kyselina sorbova, kyselina benzoova, oxid siricity, nisin

antioxidanty

kyselina askorbova, oxid sificity, lecitiny

regulatory kyselosti

kyselina citronova, kyselina chlorovodikova, uhli¢itany sodné

emulgatory

arabska guma, estery polyglycerolu s mastnymi kyselinami

stabilizatory

arabska guma, karagenan, alginat sodny, agar

zahustovadla

agar, pektiny, karagenan, karubin

selirujici latky

pektiny, karagenan, alginat sodny, agar

kyprici latky

uhlicitany sodné, uhlic¢itany amonné

latky zvyraznujici chut a vani

glutaman sodny




Tridéni pridatnych latek dle puvodu

Prirodni latky
Pfirodné identické latky — jsou stejné jako prirodni, ale jsou vyrobeny
chemickou cestou

Syntetické laky — jsou vyrobeny chemickou cestou, v prirodé se

nevyskytuji



UKOL

Ve slozeni vyrobku jsou aditiva oznacena E kddy. S vyuzitim Internetu urcete
nazvy latek, kterym E kody patri.

VANOCKA S ROZINKAMI

Slozeni: PSenicna mouka, voda, rozinky, rostlinny olej, cukr, drozdi, fruktdza,
susené mléko, sul, vaje€na melanz, jablecna dren sterilizovana,
glukdzovy sirup, modifikovany Skrob bramborovy E1414, aroma
prirodni, citronové aroma, emulgator E322, E471, nahradni sladidlo

E950, barvivo E160a, latka zlepsSujici mouku E300, regulator
kyselosti E330, konzervant E202




balech potravinafskych vyrobkl




