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Rocnik: III.
Suroviny

Vzdélavaci oblast: Odborné vzdélavani, Technicka a technologicka
priprava

Vzdélavaci obor: Cukrar - Suroviny

Tematicky okruh: Nové druhy surovin

Téma: Surovinové smeési a pripravky

Metodicky list/anotace:

Prezentace je urcena pro ucebni obor cukrar a slouzi k vykladu uciva
na téma surovinove smesi a pripravky




SUROVINOVE SMESI A PRIPRAVKY

jsou zavadény v ramci racionalizace cukrarské vyroby
jednd se o rychloslehaci pripravky, moucné smési, smési na vyrobu naplni, krém{,
ozdob, polev, zmrzlinové smési, stabilizatory, emulgatory, zuslechtujici pfipravky,

extrudované vyrobky

Dlivodem jejich pouziti v cukrarské vyrobé je napr.

zjednoduseni a urychleni vyrobniho procesu .
snizeni manualni naro¢nosti prace

zvyseni spolehlivosti a hospodarnosti vyroby

mechanizace vyroby Obr. 1
snizeni narokd na kvalifikovanost pracovnikU

zlepSeni hygienické urovné vyroby

dle pouzitého zlepsujiciho pripravku prodlouzeni trvanlivosti vyrobka aj.



RYCHLOSLEHACI PRIPRAVKY

= rychloslehaci granulovany prasek
= rychloSlehaci pasta

Hlavni slozka

Obr. 2

emulgatory — monoacylglyceroly a diacylglyceroly

Pouziti

pfi vyrobé slehanych hmot, granulovany pfipravek je soucast smési na vyrobu dortt a
babovek

Vyhody pouiziti rychlosSlehacich pfipravk

e rychlé vytvoreni objemné a pevné pény

e Slehani vSech surovin najednou

e odpada nahrivani vajecné melanze s cukrem

* Slehané hmoty s RP jsou stabilnéjsi, odolnéjsi vici mechanickému namahani pfi
tvarovani, nemusi se ihned péct

e vyrobky jsou déle vlacné



MOUCNE SMESI

e sypké smési na vyrobu Slehanych a tfenych hmot
* smeési na vyrobu palené hmoty
* smeési na vyrobu kynutych, plundrovych, kfehkych tést

* smeési na vyrobu sachrovych a ¢okoladovych korpusu aj. Obr. 3
r.

Moucné smési vyrabi specializované firmy dle vlastnich technologii
Slozeni zavisi na druhu moucné smési
Zakladni slozky moucnych smési na vyrobu slehanych hmot

pSenicna mouka hladka Special, mouckovy cukr, vanilinovy cukr, susena vejce
s prisadou cukru a kuchynské soli, odstredéné susené mléko , citronové aroma
v prasku, kakaovy prasek (u tmavych hmot)

Vyhody pouziti

e zjednoduSeni manipulace se surovinami

e odpada manipulace s vytloukanim skorapkovych vajec
e zvySeni mikrobialni Cistoty provozu

» produkce vyrobku standardni jakosti



OTAZKY A UKOLY

Jaké druhy surovinovych smési a pripravkd se pouzivaji v cukrarské
vyrobe?

Jaka kritéria jsou dllezita pri zavadéni novych surovinovych smési a
pripravkl do vyroby?

Jaké jsou vyhody poufZiti rychloslehacich pfipravkd pfi vyrobé Slehanych
hmot oproti klasické technologii?

S pomoci Internetu vyhledejte nékteré moucné smesi urcené pro

cukrarskou vyrobu, které jsou v soucasnosti nabizeny na nasem trhu.
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