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cviceni - mikroskopovani kvasinek a Ize pouzit k dopinéni uciva na téma
pekarske drozdi




KVASINKY

» Kvasinky jsou heterotrofni eukaryotni mikroorganismy

» V potravinarském pramyslu se kvasinky vyuzivaji pro jejich schopnost

premenit zkvasitelné cukry na ethanol a oxid uhlicity

» Pekarské drozdi jsou kvasinky Saccharomyces cerevisiae Hansen
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Praktické cviceni
MIKROSKOPOVANI KVASINEK

Ukol: Pfipravte nativni preparat kvasinek Saccharomyces cerevisiae (pekarské

drozdi) a pomoci mikroskopu pozorujte tvar a velikost kvasinkovych
bunék.

Vzorek: pekarské drozdi

Pomticky a chemikalie: mikroskop, podlozni a kryci skli¢ko, Petriho miska,
sklenéna tycinka, voda




Pracovni postup:

* V Petriho misce rozmichejte ve vodé malé mnozstvi pekarského drozdi.

* Kapku vzniklé suspenze preneste tyCinkou na podlozni sklicko a prekryjte

krycim sklickem.

* Pripraveny preparat pozorujte pomoci mikroskopu, sledujte tvar a velikost

kvasinkovych bunék.
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Saccharomyces cerevisiae

Obr. 4
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