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Tematicky okruh: Napoje

Téma: Suroviny pro vyrobu lihu

Metodicky list/anotace:
Prezentace je urcena pro ucebni obor cukrar a slouzi k vykladu uciva
na téma suroviny pro vyrobu kvasného lihu




LIH
ethanol, C,H.OH

» bezbarva kapalina
» soucast alkoholickych napojl

» privyrobé kvasného lihu se vyuziva lihové kvaseni, pri kterém
dochazi k rozkladu sacharidi enzymy kvasinek za vzniku
ethanolu a oxidu uhlicitého

C.H,,0,~> 2 C,H.OH + 2CO,



SUROVINY PRO VYROBU LIHU

A) SUROVINY OBSAHUJICi JEDNODUCHE SACHARIDY

obsahuji primo zkvasitelné cukry - sacharozu, glukdzu, fruktézu

RAFINOVANY CUKR,
MELASA SUROVY CUKR
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Obr. 1 Obr. 2 Obr. 3

EXOTICKE SUROVINY nap¥. cukrova titina, &irok cukrovy, nékteré druhy sukulentd
a kaktusU



B) SKROBNATE SUROVINY

OBILOVINY
BRAMBORY | pSenice, zito

Obr. 4 Obr. 5

» Skrob neni primo zkvasitelny kvasinkami a je tfeba jej prevést na jednoduché
zkvasitelné cukry (glukézu, maltozu)
» amylazy jsou enzymy, které Stépi Skrob



TEST

1. Mezi Skrobnaté suroviny nepatfi: 4. Amylazy jsou enzymy, které Stépi:

a) Ryze a) Celulézu

b) Kukufice b) Sacharézu

c) Cukrova fepa c) Skrob

2. Mezi sacharidy, které jsou primo 5. Melasa se ziskava jako vedlejsi produkt
zkvasitelné kvasinkami patri: pfi vyrobé:

a) Glukoéza a) Syrd

b) Celulézu b) Cukru

c) Skrob c) Révového vina

3. Hlavni obilovinou pro vyrobu lihu v CR 6. Hlavni cukernou slozkou melasy je:

je: a) Laktdza
a) Ryze b) Galaktdza
b) Jecmen c) Sachardza

c) Psenice
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