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Tematicky okruh: Napoje

Téma: Révoveé vino

Metodicky list/anotace:

Prezentace je urcena pro ucebni obor cukrar a slouzi k opakovani uciva
na tema vyroba revoveho vina




VYROBA REVOVEHO VINA
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Vytvorte schéma vyroby pfirodniho bilého révového vina

Nasledujici suroviny, meziprodukty, produkty a technologické operace
seradte do spravného casového sledu:

Matoliny Bilé révové vino
Rmut Mladé vino
Hrozny vinné révy Most
Zrani a skoleni vina Lisovani rmutu a
scezovani
Rozdrceni bobuli T
Kvaseni mostu
Zavérecné upravy vina Upravy mostu

Odstranéni trapin Staceni a expedice




Schéma vyroby ptirodniho bilého révového vina
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Vysvetlete nasledujici pojmy

 Vinarstvi potravinarské odveétvi, které se zabyva zpracovanim
hroznu vinné révy na révova vina

[ Vinohradnictvi odvétvi rostlinné zemédélské vyroby, které se zabyva
péstovanim vinné révy

 Vinobrani obdobi sklizné hroznti révy vinné






